Allegato B)

COMUNE DI PRIOCCA

CAPITOLATO SPECIALE D’APPALTO PER IL SERVIZIO DI
SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA DELLE SCUOLE
DELL’INFANZIA, PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO

GRADO ED ASSISTENZA SU SCUOLABUS PER LA
SCUOLA DELL’INFANZIA, DEL COMUNE DI PRIOCCA.

ANNO SCOLASTICO
2024/2025

CRITERI DI AGGIUDICAZIONE



L’appalto sara aggiudicato mediante procedura negoziata ai sensi dell’art. 50 comma
1, lettera e) del D.Lgs. n. 36/2023 e fino alle soglie di cui all’art. 14 comma 1 lettera
d) (€. 750.000,00 per gli appalti di servizi sociali e assimilati — ristorazione scolastica
— elencati all’allegato XIV alla direttiva 2014/24/UE), mediante richiesta di offerta
(RdO) sul Mercato elettronico della Pubblica Amministrazione (MePA) (Contratti
sotto soglia) e previa manifestazione d’interesse, con il criterio dell’offerta
economicamente piu vantaggiosa ai sensi dell’art. 108 comma 2 lettera a) e dell’art.
130 comma 1, del D.Lgs. 36/2023, valutabile in base agli elementi contenuti
nell’offerta tecnica ed economica presentata.

Per quanto riguarda I CRITERI DI VALUTAZIONE dell’offerta si rimanda nello
specifico alle seguenti disposizioni

PUNTEGGIO MASSIMO
Offerta tecnica 80
Offerta economica 20
TOTALE 100

CRITERI DI VALUTAZIONE DELL’OFFERTA TECNICA

OFFERTA TECNICA TOTALE
PUNTI

ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO

Organigramma e funzionigramma organico dedicato del centro cottura (cucina
comunale).

Si chiede di Indicare in maniera sintetica in una tabella: numero, qualifica,
funzione (o funzioni se plurime) e monte oresettimanale di tutti gli addetti e le
modalita di sostituzione del personale a garanzia di continuita del servizio 15

Piano di formazione e addestramento
Dovranno essere illustrate le modalitd organizzative, il monte ore previsto,
distinto per le varie figure professionali e le tematiche dell’addestramento 10

Organizzazione e gestione della comunicazione e customer satisfaction
L’offerente dovra descrivere in dettaglio le iniziative di comunicazione
efficaci (per minori e genitori) per veicolare informazioni sulle misure di 5
sostenibilita ambientale del servizio e per incentivare corrette abitudini
alimentari, prevedendo un sistema di customer satisfaction

Sistema di tracciabilita delle derrate alimentari e dei materiali usati per il 9
confezionamento

Impegno ad assumere personale femminile, under 36 e in situazione di
svantaggio, aggiuntive rispetto a quelle oggetto della clausola sociale e/o con
professionalita e qualifica differente rispetto a quelle presenti nell’elenco del 3
personale del gestore uscente da impiegare nell’esecuzione dell’appalto.




QUALITA’ DEL SERVIZIO

Inserimento nei menu di prodotti biologici per il 70% dellafornitura
Per prodotti biologici derivanti dai cereali (es. pane, pasta, riso,farine, prodotti

da forno, ecc.) 15

Per carni avicole/suine

)
®)

Per carni bovine : Inserimento nei menu di carni bovine certificate
nell’ambitodei sistemi di qualita piemontesi riconosciuti (es. Coalvi)

Per prodotti dell'ortofrutta, legumi e prodotti con pomodorilavorati (passate,
pelati, ecc.) (5)

Progetto di preparazione e somministrazione dei pasti che migliori
I’appetibilita ed il servizio di somministrazione dei pasti 10

Progetto per recupero del cibo avanzato in sistemi di compostaggio di
prossimita (se presenti in zone limitrofe ) o nei contenitori adibiti alla raccolta
della frazione umida

Tali progetti dovranno prevedere: caratteristiche del servizio,aspetti di metodo
(ad esempio: controllo delle effettive quantita non distribuite, modalita di
gestione delle eccedenze quotidiane senza escludere alcun refettorio),
strumenti/attrezzature necessarie al progetto e delle quali I'offerente si fa carico
per tutta la durata del servizio, tempistiche di attuazione del sistema, metodo e
tempistiche di rendicontazione periodica al Committente, personale referente
e responsabilitd;

10

Diminuzione degli impatti ambientali della logistica: soluzioni collettive per| 3
deposito e trasporto merci

VALUTAZIONE DELL’OFFERTA ECONOMICA

L’offerta economica dovra essere:
e indicata con non piu di due cifre decimali dopo la virgola; eventuali cifre inpiu sono
troncate senza arrotondamento;

e corredata dall’indicazione dei costi della manodopera e dei costi aziendali interni della
sicurezza.

OFFERTA ECONOMICA TOTALE
PUNTI 20

Importo a base d’asta € € 5,50 (€ 2,93 soggetto a ribasso
d’asta, € 2,52 non soggetto a ribasso per costo della
manodopera ed € 0,05 non soggetto a ribasso per oneri
di sicurezza sul lavoro).

Non sono ammesse offerte in aumento.




